
	  
	  
DATENBLATT	  WEIN	  “PUCARÁ“	  MALBEC	  2016	  
LAGE	  DES	  REBBERGS:	  100%	  Finca	  El	  Recuerdo	  in	  Pucará,	  Angastaco,	  Provinz	  Salta,	  Argentinien	  
HÖHE:	  2’400	  Meter	  über	  Meer	  
TRAUBENSORTE:	  100%	  Malbec	  
ALTER	  DES	  REBBERGS:	  9	  Jahre	  
STRUKTUR	  DES	  REBBERGS:	  VSP	  –	  “doble	  cordon”	  
REBEN:	  7’800/ha	  
ANBAUART:	  organisch	  und	  bio-‐dynamische	  Landwirtschaft	  (die	  Trauben	  sind	  organisch	  und	  Demeter	  zertifiziert)	  
TRAUBENLESE:	  31.	  März	  und	  12.	  April	  2016	  
ERTRAG:	  3’842	  kg/ha	  
ERNTE:	  um	  die	  Weintrauben	  nicht	  zu	  beschädigen,	  erfolgt	  die	  Traubenlese	  in	  Behälter	  von	  15kg	  
AUSLESE:	  für	  beste	  Qualität	  wird	  das	  Traubengut	  vor	  der	  Vinifikation	  von	  Hand	  verlesen	  
AUSBAU:	  das	  einzigartige	  Terroir	  soll	  im	  Wein	  zum	  Ausdruck	  kommen;	  der	  Wein	  wird	  während	  zwei	  Jahren	  in	  der	  
Flasche	  ausgebaut,	  es	  erfolgt	  kein	  Ausbau	  im	  Eichenfass	  	  
ABFÜLLUNG:	  November	  2016,	  2’093	  Flaschen	  
LAGERUNG:	  2019	  -‐	  2023	  
BESCHREIBUNG:	  ausgeprägte	  Frucht	  in	  der	  Nase,	  tiefes	  Violett,	  erstaunliche	  Frische	  für	  einen	  “Malbec	  de	  altura”,	  
das	  Aroma	  erinnert	  an	  dunkle	  Beeren	  mit	  intensiven	  Gewürz-‐Noten	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  
Finca	  El	  Recuerdo	  en	  Pucará,	  noviembre	  2014_Beatrice	  Moeckli,	  Viñedos	  Pucará	  SRL,	  Salta	  


